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EDITAL 03/2025 UNIDADE UNIVERSITARIA EM CAXIAS DO SUL

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA PROFESSOR VOLUNTARIO

O Reitor da Universidade Estadual do Rio Grande do Sul, no uso de suas
atribuicdes legais e estatutérias, torna publica a abertura do processo seletivo
simplificado (para adeséo) de professores voluntarios, sem vinculo empregaticio ou
remuneracdo, nos termos da Lei Federal 9.608 de 18 de fevereiro de 1998 e
Resolucdo CONEPE 009/2021.

CRONOGRAMA DO PROCESSO SELETIVO

PROCEDIMENTOS DATAS
Publicacdo do Edital do Processo Seletivo no site da 30/06/2025
Uergs
Periodo de Inscri¢des nas Unidades Uergs 30/06 a 14/07/2025

Analise da documentacéo, entrevistas ( se houver), e
classificacdo preliminar dos candidatos

Divulgacédo da pontuacéo, classificacao preliminar dos
candidatos e publicacdo no Site da Uergs

Periodo para pedidos de reconsideracédo da classifiacao
preliminar

Respostas aos pedidos de reconsideracéo da
classificacao preliminar

Publicacao da classificacéo final no site da Uergs

15/07 a 21/07/2025

23/07/2025

24/07 a 25/07/2025

28/07/2025

29/07/2025

Periodo para abertura e envio de PROAs contendo a
documentacdo dos candidatos a Coordenadoria de A partir de 30/07/2025.
Assuntos Académicos

1. Das vagas

Séo oferecidas 2 vaga(s) para Professor Voluntario na area de conhecimento:
Medicina veterinaria ou Zootecnia ou Ciéncia e Tecnologia de Alimentos ou Engenharia
de alimentos com especializacdo Latu Sensu na area de alimentos ou areas afins.

1.1 As vagas serao providas para atender aos Componentes Curriculares: Tecnologia de

ovos e mel e/ou Tecnologia de leites do Curso de: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, no

turno noturno, a partir do semestre 2025/2 por até 12 meses, conforme ementas

constantes no Anexo Il deste edital.

1.2 E requisito minimo para inscri¢éo a apresentacéo de diploma de graduacio e pos-

graduacdo latu senso ou stricto senso na area do conhecimento da vaga.

1.3 Os componentes dever&o ocorrer na modalidade de ensino presencial, exceto parasco (4
eles que estejam identificados como modalidade EAD nos PPC’s dos cursos. :br [
1.4 A prestacio de servigo voluntario sera realizada nos termos da Lei Federal 9.608 b [§)
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de 18 de fevereiro de 1998, através de celebracdo de Termos de Adeséao, ndo
havendo pagamento nem ressarcimento de despesas decorrentes do trabalho
exercido pelo Professor Voluntéario.

1.5 A docéncia voluntaria podera ser exercida pelo prazo de 12 (doze) meses,
permitida a prorrogacéo, por acordo entre as partes, até o limite total de 24 (vinte e
qguatro) meses

1.6 De acordo com a Resolucdo CONEPE n° 09/2021, o Professor(a) Voluntario(a)
podera exercer atividades de ensino e participar como colaborador de atividades de
pesquisa e extensdo, em grupos de trabalho de natureza académica, bem como
participar em bancas examinadoras na area e/ou em area afim a sua area de
formacao.

1.7 A critério do colegiado, a partir do segundo semestre de atuagdo, podera ser
atribuido mais de um componente curricular ao Professor Voluntario (Resolugéo
CONEPE n° 09/2021)

2 DAS INSCRICOES
2.2 A divulgacéao deste Edital, assim como os resultados deste processo seletivo,
serarealizada no endereco eletrénico desta Unidade Uergs Alegrete.
2.3 As inscrigOes serdo realizadas, por meio do envio dos documentos abaixo
relacionados para: unidade-caxias@uergs.edu.br, a partir do e-mail principal do
candidato, dentro do prazo especificado para inscri¢coes:

2.3.1Formulério de Inscri¢do (anexo )
2.3.2Formulério Critérios de Selecao para Classificacdo (anexo I1)
2.3.3Curriculo completo da plataforma Lattes;
2.3.4Documento de identidade e CPF;
2.3.5 Comprovante de residéncia;

2.40s candidatos deverdo enviar um Unico arquivo em pdf contendo os documentos
na seguinte ordem:

2.4.1 formuléario de inscri¢cdo preenchido corretamente e assinado;

2.4.2 formulario de critérios de selecdopara
classificacdo,devidamente preenchido, datado e assinado;

2.4.3 diplomas digitalizados que comprovam a titulacdo minima exigida.
2.4.4 copias de outros diplomas (quando houver);

2.4.5 cobpia da documentacdo comprobatoria dos itens arrolados

no Quadro Anexo I,

2.4.6 laudo médico para comprovacao de deficiéncia, se for o caso;

2.5Nos casos em que houver mais de um e-mail de inscricdo de um candidato, sera
considerado somente o ultimo e-mail recebido.
2.5 E de inteira responsabilidade dos candidatos a observancia das regras, critérios,
prazos e procedimentos exigidos neste Edital.

R. Washington Luiz, 675 - Prédio 4 « Centro Histdrico, Porto Alegre/RS « 90010-460 @
reitoria@uergs.edu.br ||
uergs.edu.br @


mailto:unidade-caxias@uergs.edu.br

. ue rgs @uergs f Juergs () /uergsinstitucional

Universidade Estadual do Rio Grande do Sul

3 DA RESERVA DAS VAGAS
3.1 De acordo com o artigo 15 da Resolu¢cdo CONEPE 009/2021, havera reserva
de vaga para candidatos com deficiéncia e para candidatos autodeclarados
pretos, pardos ou indigenas.

3.1.1 - Aos candidatos com deficiéncia devidamente comprovada
através de laudomédico sera reservada a vaga.
3.1.2 - Nao havendo candidatos com deficiéncia, a vaga sera reservada

paracandidatos autodeclarados pretos, pardos ou indigenas.

3.1.3 O candidato com deficiéncia devera declarar no formulario de inscri¢cdo a
espécie e o0 grau da deficiéncia, com expressa referéncia ao cddigo
correspondente da Classificacdo Internacional de Doenga — CID e, devera juntar
laudo médico, contendo a espécie, grau de deficiéncia e CID para a
comprovacdo da deficiéncia declarada no ato de inscricdo. Referido laudo
devera ser anexado ao e- mail com a documentacao prevista no item 2.2.

3.1.4 O candidato que deixar de juntar o laudo no ato de inscri¢cdo, ainda que tenha
declarado no formulario essa condic&o, ndo concorrerd ao processo pela reserva
de vaga a deficientes, ficando-lhe assegurada a concorréncia pela classificacédo
universal.

3.1.5 O candidato que desejar concorrer ao sistema de cota racial devera
declarar no formulario de inscricdo pertencer a uma das categorias cromaticas
empregadas pelo IBGE, no qual esteja consignada cor diversa de branca,
amarela ou indigena.

3.1.6 Nao havendo aprovacao de candidatos inscritos a vaga reservadas, estas
serdo preenchidas observada a ordem geral de classificagdo dos demais
candidatos.

4 DOS CRITERIOS DA SELECAO SIMPLIFICADA
4.2 Todos os candidatos serdo classificados em ordem decrescente da
pontuacdo finalobtida.
4.3 O processo seletivo simplificado ocorrerd por meio de analise de curriculo.
4.4  Apontuacao atribuida a andlise de curriculo seguira os critérios que constam
do Quadro Anexo Il deste Edital com a respectiva pontuacao unitaria € maxima. A
pontuacdo maxima em cada item especifico define o nimero de documentos
comprobatérios aceitos por titulos e atividades de docéncia.
4.4 A analise objetiva dos critérios do formulario preenchido, comprovados pelos
documentos numerados acostados e o calculo da pontuacdo, nos termos da
férmula explicitada no Quadro Anexo | deste Edital, serdo realizados por comisséo
designadapelo colegiado de curso.

5 DA CLASSIFICACAO
5.1. A divulgagéo da classificacédo final serd comunicada no endereco eletrénico do
processo seletivo, conforme cronograma deste Edital.
5.2 Da divulgacao do resultado preliminar, os candidatos que entenderem que
sua pontuacgao nao corresponde a esperada poderao interpor pedido de
reconsideragdo acomisséo avaliadora, no prazo de um (1) dia util.
5.3 Pedidos de reconsideracao do resultado preliminar deverao ser enviados para
omesmo e-mail de inscrigdes com o assunto PEDIDO DE RECONSIDERACAO
dentrodo prazo previsto neste edital.
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5.4.Findo o prazo de andlise dos pedidos de reconsideracdo, seré
divulgada a lista de classificacdo final dos candidatos no endereco
eletronico do processo seletivo, conforme cronograma deste Edital.
5.5.Da divulgacdo do resultado final ndo haverd qualquer possibilidade de
recurso.
5.6. No caso de empate no processo seletivo, serdo adotados os
seguintes critérios de desempate, na seguinte ordem:

| — candidato com titulagdo mais

elevada; Il — ter obtido graduacéo

na Uergs;

- ter obtido pos-graduacéo na Uergs;

IV- idade mais elevada no ultimo dia de

inscricao;

V - sorteio publico.

6 DAS DISPOSICOES FINAIS

6.2 A convocacao oficial dos candidatos selecionados sera feita por meio de
correspondéncia eletrbnica, e-mail, no(s) enderego(s) indicado(s) pelo
Candidato no Formulério de Inscricdo. Também serdo divulgados os nomes
dos candidatos convocados no endereco eletrénico do processo seletivo. A
UERGSNé&o se responsabiliza por falhas de comunicacao.

6.3 O candidato que ndo atender aos prazos estipulados neste Edital,
ficara excluidodo processo seletivo. Neste caso, a Universidade ficara livre para
convocar o proximocandidato classificado a vaga.

6.4 Caso o candidato seja estrangeiro, devera comprovar situacao regular
no pais, conforme legislacdo nacional.

6.5 O Professor Voluntario sera contratado por até doze (12) meses, a
critério da

UERGS, podendo tal prazo ser prorrogado por igual periodo, ndo

podendo ser novamente contratado, como professor voluntario.

6.6 Os casos omissos serdo decididos pelo Colegiado do Curso, se
necessario.

Porto Alegre, 30 de junho de 2025.

3eroldt da Silva
itor

Leonardo Alvi
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ANEXO |

FORMULARIO DE INSCRICAO

Nome completo:

Logradouro e n°:

Bairro: Municipio:

CEP: U.F. Complemento:
Telefone 1: Telefone 2:

e-mail:

RG: Data expedicéo:
CPF: Data de Nascimento:
Graduacéo:

Especializacdo/Mestrado:

Area de atuacéo:

R. Washington Luiz, 675 - Prédio 4 « Centro Histérico, Porto Alegre/RS « 90010-460 @
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ANEXO Il

2 /uergsinstitucional

QUADRO - CRITERIOS PARA CLASSIFICACAO NA SELECAO

area afim com 40h
ou mais

1. TITULACAO
PESO: 4 (Pontos)
Titula Pontuacao Pontuacéao
¢ao unitéria por maxima por
titulacao titulagcao
1.0 Doutorado na area da vaga 5,00 5,00
pretendida
1.1 Mestrado 4,00 4,00
1.2 Especializacao 3,00 3,00
PONTUACAO TOTAL POR
TITULACAO
PONTUACAO MAXIMA EM TITULACAO:
2. EXPERIENCIA PROFISSIONAL
PESO: 3 (Pontos)
Ativi Pontuacao Pontuacao
dade unitaria por maximapor
s atividade atividade
2.1 Docéncia na Educacéo Superior 1,00 por 4.00
semestre :
2.2 Docéncia na Educacéo Basica — 0,50 por 100
Ensino Médio e Profissionalizante semestre '
1.3 Atuacéo profissional em outros 1,0 por 10.0
campos além da docencia semestre ’
PONTUA(;AO TOTAL DA
EXPERIENCIA
PROFISSIONAL
PONTUACAO MAXIMA EM EXPERIENCIA
PROFISSIONAL.:
3. PRODUCAO ACADEMICA
PESO: 3 (Pontos)
Ativi Pontuacéao unitaria | Pontuacdo maxima
dade por atividade por atividade
S
Resumo publicado em Anais de 0,25 por 200
CongressosCientificos, na &rea ou resumo '
area afim
ey e o4
Pesq cada 40h ’

PONTUA(;AO MAXIMA EM PRODU(;AO ACADEMICA:
R. Washington | uiz, 675 - Prédio 4 « Centro Histdrico, Porto Alegre/RS « 90010-44

PONTUACAO FINAL

reitoria@uergs.edu.k

OBS: Pontuag&o minima exigida 3,00

uergs.edu.f

K
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ANEXO Il

- EMENTA COMPONENTE CURRICULAR:

Componente Curricular: Tecnologia de ovos e mel

Codigo: C%rga Horaria (horas): |« jits: 2 |(x YObrigatério ( )Eletivo

Curso(s): Semestre(s):|Pré-Requisito(s):

7 Principios de Conservacao de
Alimentos / Instalacfes e

Equipamentos para a Industria de
Alimentos

Ementa:

Composicéo e valor nutricional dos ovos; Classificacdo e qualidade de Ovos:
tamanho, idade, condi¢des higiénico-sanitarias; Contaminacao e alteracao dos ovos;
Conservagao e manejo de ovos in natura; Produtos Industrializados de Ovos;
Conceituacao e importancia dos produtos apicolas: pélen, prépolis, geléia real e mel
como alimentos. Tecnologias de producgéo, beneficiamento, conservagao, envase e
comercializacdo de mel e dos demais produtos apicolas. Regulamentacéo legal para
producao e comercializacdo

Objetivo(s):

Proporcionar aos alunos conhecimentos técnico-cientificos sobre qualidade de ovos in
natura e processos tecnolégicos relacionados a industrializacdo de ovos, bem como
qualidade do mel e processos tecnolégicos de producéo, beneficiamento, conservagéao e
envase de produtos apicolas

Conteudo Programaético:

1 Qualidade de ovos in natura e industrializacdo; 1.1. Estrutura e composicdo de ovos;
1.2.Qualidade de ovos in natura; 1.2.1 Classificacdo de ovos e legislacdo de padrao de
identidade e qualidade; 1.2.2 Armazenamento de ovos: métodos de conservagcado e
alteracdes durante o armazenamento; 1.3 Importancia tecnoldgica e usos industriais; 1.4
Tecnologias aplicadas; 1.4.1 Processamento do ovo: pasteurizagdo; 1.4.2 Processamento
do ovo por concentragédo; 1.4.3 Processamento do ovo por congelamento; 1.4.4
Processamento do ovo por desidratacéo; 2. Producdo de mel; 2.1. Importancia econdmica
do mel; 2.2. Principais racas de abelhas Apis mellifera; 2.3 Caracteristicas e composi¢ao
do mel; 2.3.1. Padrdo de ldentidade e Qualidade do mel; 2.4. Colheita do mel; 2.5.
Beneficiamento do mel; 2.5.1. Extracdo e armazenamento; 2.5.2. Embalagem e
comercializacdo de mel; 3.Producéo de Produtos Apicolas; 3.1. Producao e processamentg
de propolis; 3.2. Producéo e processamento de cera; 3.3. Producéo e processamento de
pélen; 3.4. Producao e processamento de geléia real

Referéncias Bibliograficas Bésicas:

CAMARGO, R. C. R. Producéo de mel: sistemas de producao 3. ed. Brasilia:
Embrapa, 2002. COUTO, R. H. N.; COUTO, L. A. Apicultura: manejo e produtos. 3.
ed. Jaboticabal: Funep, 2006. ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos

de origem animal. Porto Alegre: Artmed, 2005. v. 2
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Componente Curricular: Tecnologia de ovos e mel

Codigo: Ca6r§a Horaria (horas): |« jitos: 4 |(x YObrigatério ( )Eletivo

Curso(s): Semestre(s):|Pré-Requisito(s): Principios de

Conservacéo de Alimentos /
Instalacdes e Equipamentos para
a Industria de Alimentos

Ementa:

Leite e seu beneficiamento. Processamento de queijos, manteigas, produtos
fermentados, sorvetes, leites concentrados e em p6. Subprodutos da industria de

laticinios.

Objetivo(s):

Capacitar o aluno a compreender os conceitos fundamentais dos processos de
conservacgao e da tecnologia de produtos lacteos através do estudo de suas
caracteristicas fisico-quimicas, bioquimicas e microbiolégicas e dos aspectos
tecnoldgicos de sua producéo

Conteudo Programaético:

1. Introducéo a tecnologia do leite; 2. Considera¢fes gerais sobre a industria de laticinio;
3.Recepcao e controle de qualidade do leite; 4. Tratamento e transformacédo do leite; 5.
Tecnologia de derivados do leite: Queijos e ricota; 6. Tecnologia de derivados do leite:
logurtes, leites fermentados e bebidas lacteas; 7. Tecnologia de derivados do leite: Creme
de leite, manteiga e outros; 8 Tecnologia de derivados do leite: Sobremesas lacteas, doce
de leite, sorvetes e outros; 9. Tecnologia de derivados do leite: Leite em pd, produtos
concentrados e desidratados; 10. Subprodutos da industria de laticinios.
Referéncias Bibliograficas Basicas:
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ANEXO IV — PEDIDO DE RECONSIDERACAO

Nome completo:

Logradouro e n°:

Bairro: Municipio:
CEP: U.F. Complemento:
Telefone 1: Telefone 2:
e-mail:

RG: CPF:

N° do edital: Unidade Uergs:

Motivo do recurso ( explique, objetivamente com o que n&o concordou ha sua

avaliacao no processo seletivo)
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